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Notre histoire commence en 1965. De-
puis, HEIDEMARK s´est hissé à la tête du 
marché de la dinde en Allemagne et en 
Europe, notamment grâce aux normes 
les plus élevées en matière de bien-être 
animal et de qualité produit.

De Ahlhorn (Basse-Saxe) et depuis trois 
générations maintenant, nous fournis-
sons des clients à travers toute l‘Europe.

HEIDEMARK est le 1er intervenant sur le 
marché de la dinde en Europe.
En tant que leader  du secteur, nous pro-
posons à nos clients des process rigou-
reux qui leurs garantissent une qualité et 
un taux de service maximal.
Nous mettons tout en œuvre pour 
répondre aux exigences de nos clients 
et participer ainsi de façon active au 
développement durable de nos relations 
commerciales.

Bienvenue chez 
HEIDEMARK

Leader  
du marché européen 

de la dinde

Christopher Kalvelage 
Associé gérant



Plus de 300 éleveurs HEIDEMARK as-
surent l‘élevage contrôlé de plus de 17 
millions d´animaux chaque année.

Avec une capacité de 4500 tonnes 
par semaine, HEIDEMARK est le 
plus grand fournisseur de décou-
pe de dinde en Europe.

Nos éleveurs français n
ous font confiance.

Ils élèvent  leurs dind
es pour HEIDEMARK dans 

les pures règles qu‘exi
ge leur métier. 

Nos dindes sont 100 %, élevées dans le nord
 de 

la France. Leur alimentation est  

100 % végétale et minérale.



LES CLASSIQUES

FILET ENTIER DE DINDE
Qté/Colis: 4
Poids fixe: 1000 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364216392

À conserver entre 0° et +4° À consommer avant:

EN FRANCE
Dinde élevée

FILET DE DINDE  
Entier

1000 g ℮
Poids net:

ESCALOPES DE DINDE

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 1,4 kg
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364217276

ESCALOPES DE DINDE

Qté/Colis: 6 
Poids fixe: 720 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364217184

ESCALOPES DE DINDE

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 500 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364204894

ESCALOPES DE DINDE

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 1 kg
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364215340

À conserver entre 0° et +4° À consommer avant:

EN FRANCE
Dinde élevée

ESCALOPES DE DINDE

1000 g ℮
Poids net:

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

ESCALOPES DE DINDE

Poids net:
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À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

ESCALOPES DE DINDE

Poids net:
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Cuisson rapide!
Choix varié!

FILET ENTIER DE DINDE 
FEMELLE 
Qté/Colis: 6
Poids fixe: 900 g
Emballage: cristal, sous vide
EAN: 4011364217580



DÉS/CUBES DE FILET 
DE DINDE 

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 400 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364208663

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

DÉS DE FILET
DE DINDE

Poids net:

EMINCÉ DE FILET DE 
DINDE

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 400 g 
Emballage: cristal, s/at 
EAN: 4011364208175

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

Poids net:

ÉMINCÉ DE FILET
DE DINDE

La Dinde facile à Cuisiner: 
Une Tendance actuelle

MÉDAILLONS DE FILET 
DE DINDE

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 400 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364216880

AIGUILLETTES  
DE DINDE

Qté/Colis: 6 
Poids fixe: 800 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364217337

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

MÉDAILLONS DE FILET 
DE DINDE

Poids net:

MÉDAILLONS DE FILET 
DE DINDE

Qté/Colis: 6 
Poids fixe: 800 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364217283

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

Poids net:

AIGUILLETTES 
DE DINDE
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Aiguillette entière ou de-
coupee, un morceau tendre 

et savoureux

Dés et émincé, 
5 mn à la poêle.

DÉS/CUBES DE FILET 
DE DINDE 

Qté/Colis: 6 
Poids fixe: 700 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364208762

DÉS/CUBES DE FILET 
DE DINDE 

Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 1 kg
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364208885



LES  
INCONTOURNABLES

SOT-Ĺ Y-LAISSE DE 
DINDE
Qté/Colis: 4 
Poids fixe: 500 g
Emballage: cristal, s/at
EAN: 4011364223796

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

DE DINDE

Poids net:

Sot L’y Laisse le 
mets Par excellence

Description de l‘article Poids (en g) Gencode

Filet entier de dinde 1000

Filet entier de dinde 
femelle 900

Escalopes de dinde 720

Escalopes de dinde 500

Escalopes de dinde 1400

Liste des articles

À conserver entre 0° et +4° À consommer avant:

EN FRANCE
Dinde élevée

FILET DE DINDE  
Entier

1000 g ℮
Poids net:

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

ESCALOPES DE DINDE

Poids net:
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À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

ESCALOPES DE DINDE

Poids net:

HM170_Layout_FR_Etiketten_2018_65x100_RZ_Teil1.indd   1 09.04.18   17:26



Description de l‘article Poids (en g) Gencode

Escalopes de dinde 1000

Emince de filet de dinde 400

Des/cubes de filet 
de dinde 400

Des/cubes de filet 
de dinde 1000

Des/cubes de filet 
de dinde 700

Description de l‘article Poids (en g) Gencode

Medaillons de filet 
de dinde 400

Medaillons de filet 
de dinde 800

Aiguillettes de dinde 800

Sot-l´y-laisse de dinde 500

Liste des articles

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

DÉS DE FILET
DE DINDE

Poids net:

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

Poids net:

ÉMINCÉ DE FILET
DE DINDE

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

MÉDAILLONS DE FILET 
DE DINDE

Poids net:

À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

Poids net:

AIGUILLETTES 
DE DINDE
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À conserver entre 0°C et +4°C À consommer jusqu‘au:

EN FRANCE
Dinde élevée

DE DINDE

Poids net:

À conserver entre 0° et +4° À consommer avant:

EN FRANCE
Dinde élevée

ESCALOPES DE DINDE

1000 g ℮
Poids net:



	 Normes les plus élevées en matière  
	 de qualité des produits, de bien-être  
	 des animaux et de durabilité

	 Transparence tout au long de la  
	 chaîne de valeur

 	Économies d‘échelle et de taille

	 Produit à poids fixe

	 Exigences personnalisées

  STEF Eurofrischfracht
35 Rue de Calais
67100 Strasbourg 
France

  STEF Transport Metz 
Prestation
108 Route de Jouy
57160 Moulins les Metz 
France

  SOFRIPA LOGISTIQUE
Zac des Hauts de Wissous 2
Rue Hélène Boucher
91320 Wissous 
France

De l‘Allemagne  
à la France

Une gamme de 
produits élaborés 
panés développés 
pour vos besoins  
arrive en

2022



La dinde est 
toujours de

saison

HEIDEMARK
Lether Gewerbestraße 2, D-26197 Ahlhorn, Germany

Mail heidemark@heidemark.fr

www.heidemark.de

M. Emmanuel Henry 
Tél +33 644 33 93 95

Mail emmanuel.henry@heidemark.fr
 

 M. Mba Essono (Back office)
Tél +49 4435 9730322

Mail sylvestre.mbaessono@heidemark.de

Nathalie Larçon
Tél +33 685 52 17 20

Mail nathalielarcon.a3@gmail.com
  

Francis Moissonnier
Tél +33 607 36 52 10

Mail francis.moissonnier@elicis.fr


